<PATLILAR

Menengicli Muhallebi

Toplam 22 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 12 dk 6 kisilik Kolay ~196 kcal Aclllbar?/10

Sanllurfanenengicli muhallebi, menengi¢ aromalkutli tabankaslktayumusak ve kavruk kokulu bir tatllya
donusturdr.

Malzemeler

4 su bardagsut

« 3 yemek kas@iMenengic kremasl
* 4 yemek kas@Pirin¢ unu

¢ 0.5 su bardagSeker

YapH¥1

1. Sut, piring unu ve sekeri tencerede pulruzsuz olana kadar ¢lrpln.
2. Kar§ln810 dakika koyulasana kadar orta ateste pisirin.

3. Menengic kremasini son 2 dakikada ekleyip kar§1lmayedirin.

4. Muhallebiyi kaselere allpda 1slshwene kadar bekletin.

5. Tatllybgutarak servis edin.

PUF NOKTASI

Menengi¢ kremaslmcaktan almaya yaklreklemek aromasirklirgin tutar.

SERVIS ONERISI

Soguk servis edin, Ustline menengic tozu serpip kiclik kaselerde sunun.

Alerjenler

Sut Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tariff menengicli-muhallebi-sanliurfa-usulu



