
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>g Mercimekli Keçi Peynirli Tart
Toplam 54 dk Haz1rl1k 24 dk · Pişirme 30 dk 6 kişilik Orta ~318 kcal

Frans1z usulü mercimekli keçi peynirli tart, yeşil mercimeği kremsi peynirle buluşturarak bistro havas1nda 
doyurucu bir f1r1n işi sunar.

Malzemeler

• 1 adet Tart hamuru

• 1 su bardağ1 Yeşil mercimek

• 150 gr Keçi peyniri

• 2 adet Yumurta

• 0.5 su bardağ1 Krema

Yap1l1ş
1. Mercimeği 18 dakika diri kalacak şekilde haşlay1p süzün.

2. Yumurta, krema ve keçi peynirini mercimekle kar1şt1r1n.

3. Harc1 tart taban1na döküp 180 derecede 24 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Mercimeği diri b1rakmak tart dilimlenirken iç harc1n ezilmesini önler.

SERVIS  ÖNERISI

Hardall1 roka salatas1yla 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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