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>c Mercimekli Sumakl1 Domates Çorbas1
Toplam 30 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 20 dk 4 kişilik Kolay ~162 kcal

Mardin usulü mercimekli sumakl1 domates çorbas1, mercimeği domates ve sumakla buluşturarak canl1, 
dengeli bir çorba yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 1.5 su bardağ1 Domates rendesi

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Sumak

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. K1rm1z1 mercimeği y1kay1p domates rendesiyle tencereye al1n.

2. Sumağ1 ve suyu ekleyip çorbay1 kaynatmaya başlay1n.

3. Mercimekler iyice dağ1lana dek orta ateşte 20-22 dakika pişirin.

4. Domatesli taban1 son kez kar1şt1r1p gerekirse k1vam1n1 aç1n.

5. Sumak ekşisi dengedeyken çorbay1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumağ1 son 3 dakikada eklemek çorbada daha net bir ekşilik b1rak1r.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak servis edin.
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