<CORBALAR

Mercimekli SumaklilSogan Corbasl

Toplam 32 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Kolay ~168 kcal

Mardin usulti mercimekli sumaklksogan ¢corbaslmercimedi sumak ve soganla bulusturarak eksimsi, koyu
ve tok bir gcorba ¢lkarlr.

Malzemeler

¢ 1 su bardagKlrmlaércimek
« 2 adet Sogan

0.5 su bardagSumak suyu

* 5 su bardagSu

YapH¥1

1. SoganXSogan dncesi tencerede 2-3 dakika seffaflasana kadar cevirin.
2. KlrmImércimek ve Sumak suyu malzemelerini tencereye ekleyin.

3. Sumak suyu ilave edip corbaykaynamaya blrakln.

4. Klrmmércimek iyice yumusayana kadar 18-22 dakika pisirin.

5. CorbayXkaselere paylastlrifogan ile slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Sumak suyunu son 5 dakikada eklemek ¢corbanlmengini daha canltutar.

SERVIS ONERISI

Slcakserin, Ustline sumak serpip yanlndance ekmek koyun.
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