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>c Mercimekli Sumakl1 Soğan Çorbas1
Toplam 32 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Kolay ~168 kcal

Mardin usulü mercimekli sumakl1 soğan çorbas1, mercimeği sumak ve soğanla buluşturarak ekşimsi, koyu 
ve tok bir çorba ç1kar1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 K1rm1z1 mercimek

• 2 adet Soğan

• 0.5 su bardağ1 Sumak suyu

• 5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Soğan1 Soğan öncesi tencerede 2-3 dakika şeffaflaşana kadar çevirin.

2. K1rm1z1 mercimek ve Sumak suyu malzemelerini tencereye ekleyin.

3. Sumak suyu ilave edip çorbay1 kaynamaya b1rak1n.

4. K1rm1z1 mercimek iyice yumuşayana kadar 18-22 dakika pişirin.

5. Çorbay1 kaselere paylaşt1r1p Soğan ile s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sumak suyunu son 5 dakikada eklemek çorban1n rengini daha canl1 tutar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak verin, üstüne sumak serpip yan1nda ince ekmek koyun.
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