<PATLILAR

Mlkrsin Cezerye

Toplam 130 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 45 dk 12 kisilik Orta ~145 kcal Aclllbar?/10

Cezerye, rendelenmis havucu seker, tar¢live kuruyemisle koyulastlrHtindistan cevizine bulanan Mersin
tatllsld1lr.

Malzemeler

* 8 adet Havug

1 su bardagTloz seker

« 0.5 cay bardagSu

¢ 0.5 tatlkasfTargln

* 0.8 su bardagCeviz ici

¢ 1 su bardagHindistan cevizi

¢ 1 tatikas@dimon suyu

YapX1

1. Havuclartendeleyip suyla tencereye alln.

2. Havuglar20 dakika yumusayana kadar pisirin.

3. Seker, tar¢live limon suyunu ekleyin.

4. Kar§ln?D dakika suyunu gekip macunlasana kadar kargtlrln.
5. Cevizi ekleyip 3 dakika birlikte pisirin.

6. Kar§lnyhglkagldyayld saat sogutun.

7. Kare kesip Hindistan cevizine bulayln.

PUF NOKTASI

Havucu suyunu ¢cekene kadar kar§tlrmalcezeryenin dilimlenebilir klvanalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Turk kahvesi yanlnd&icik kareler halinde soguk servis edin.

Alerjenler

Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mersin-cezerye-havuclu



