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<j Mersin Kerebiç
Toplam 105 dk Haz1rl1k 80 dk · Pişirme 25 dk 12 kişilik Zor ~390 kcal Açl1k bar1 2/10

Mersin kerebiçi, irmikli kurabiye hamurunun cevizli içle dolup çöven köpüğüyle servis edilen tatl1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 400 gr İrmik

• 250 gr Un

• 250 gr Ceviz

• 300 gr Çöven köpüğü

Yap1l1ş
1. İrmik ve unla yağl1 hamur haz1rlay1n.

2. Hamuru cevizli içle doldurup kal1ba bas1n.

3. 180°C f1r1nda 25 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru kal1ptan ç1kar1rken hafif unlay1n; fazla un desenleri matlaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Çöven köpüğü ve tarç1nla oda s1cakl1ğ1nda servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemiş
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