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Mexico City Chilaquiles

Toplam 27 dk Haz1rlR dk - Pisirme 15 dk 4 kisilik Kolay ~520 kcal AclllbarB/10

Chilaquiles, tortilla cipslerini biberli domates sosu, tavuk, peynir, krema ve soganla k1sdlrlnlaydvieksika
kahvaltlsld1lr.

Malzemeler

« 300 gr Tortilla cipsi

« 300 gr Didiklenmig tavuk

« 2 su bardagDomates sosu
« 2 adet Kuru ancho biber
1 adet Sogan

* 100 gr Beyaz peynir

¢ 0.5 su bardagEksi krema
* 4 adet Yumurta

¢ 0.3 demet Kignis

YapH¥1
1. Kuru biberleri 10 dakika slcalsuda yumusatln.

2. Biber, domates sosu ve yarlnsoganblenderdan gegirin.
3. Sosu tavada 6 dakika koyulastlrln.

4. Tavuk ve tortilla cipslerini sosa ekleyip 2 dakika gevirin.
5. Ayrtavada yumurtalarB dakika pisirin.

6. Chilaquiles'i tabaklara allgeynir ve krema ekleyin.

7. Yumurta, sogan ve kisnisle hemen servis edin.

PUF NOKTASI

Cipsleri sosla fazla bekletmemek tabakta hem yumusak hem ¢ltiioku blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine yumurta, avokado ve taze kignis ekleyerek kahvaltldasunun.

Alerjenler

Sut Yumurta
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