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<. Mexico City Tacos Al Pastor
Toplam 175 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 20 dk 5 kişilik Zor ~390 kcal Açl1k bar1 8/10

Tacos al pastor, achiote ve ananasl1 marinada bekleyen domuz etini k1zart1p m1s1r tortillas1nda soğan, kişniş 
ve ananasla sunar.

Malzemeler

• 700 gr Domuz omuz eti

• 12 adet M1s1r tortilla

• 0.5 adet Ananas

• 2 yemek kaş1ğ1 Achiote ezmesi

• 0.5 su bardağ1 Portakal suyu

• 2 yemek kaş1ğ1 Sirke

• 1 adet Soğan

• 0.5 demet Kişniş

Yap1l1ş
1. Domuz etini çok ince dilimler halinde kesin.

2. Achiote, portakal suyu, sirke, sar1msak ve baharat1 blenderdan geçirin.

3. Eti marinada 2 saat buzdolab1nda dinlendirin.

4. Ananas1 küçük küpler halinde doğray1n.

5. Eti k1zg1n tavada parti parti 8-10 dakika k1zart1n.

6. Tortillalar1 kuru tavada 1s1t1n.

7. Eti tortilla, ananas, soğan, kişniş ve lime ile servis edin.

PÜF  NOKTASI

Eti ince dilimlemek ev tavas1nda trompo etkisine yak1n k1zarma sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Lime, soğan, kişniş ve ac1 salsa ile s1cak tacos haz1rlay1n.
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