>ET YEMEKLERI

Mchigan Olive Burger

Toplam 32 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 14 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal

Michigan olive burger, dana koftenin usttine yesil zeytinli mayonez, cheddar ve k1lzarrg®ekmek ekleyen
tuzlu, kremamsbir eyalet klasigidir.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Dana klymd%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Sosicin

« 0.8 su bardagvesil zeytin

* 4 yemek kasiMayonez

¢ 1 tatikas@dLimon suyu
Servis ic¢in

* 4 dilim Cheddar peyniri

* 4 adet Bugday burger ekmegi

* 4 yaprak Marul

* 1 adet Domates

YapX1

1. Yesil zeytini iri dograylpnayonez ve limon suyuyla kargtlrin.

2. Klymayilkofteye aylrlpisirmeden 6nce tuz ve karabiberle tatlandlrin.
3. Dokum tavayR30°C Uzerine 1s1tln.

4. Kofteleri tavaya allmastlrlitk yuzini 2 dakika mahurleyin.

5. Kofteleri gevirin, cheddar koyup 2 dakika daha pisirin.

6. Ekmekleri kesik ylizlerinden 1 dakika k1zartln.

7. Marul, domates, kofte ve zeytinli mayonezle burgerleri slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Zeytinleri iri blrakmalsosun sadece tuz degil doku da vermesini saglar.

SERVIS ONERISI



Klzarmgpatates ve sade lahana salataslylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tatonia, tatonia.com https://tatonia.com/tarif/michigan-olive-burger



