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>n Mihaliç Peynirli Domates Böreği
Toplam 40 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 22 dk 6 kişilik Orta ~274 kcal Açl1k bar1 5/10

Bursa usulü mihaliç peynirli domates böreği, ince yufkay1 domates ve tuzlu yerel peynirle buluşturarak ç1t1r, 
kokulu ve paylaşmal1k bir hamur işi yapar.

Malzemeler

• 4 adet Yufka

• 180 gr Mihaliç peyniri

• 3 adet Domates

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Yap1l1ş
1. Domatesleri ince dilimleyin, mihaliç peynirini iri ufalay1n.

2. Yufkalar1n birini tepsiye serip zeytinyağ1yla hafifçe yağlay1n.

3. Peynir ve domatesi kat kat yerleştirip kalan yufkalar1 üstüne kapat1n.

4. Böreği dilimleyin, 190°C f1r1nda 30-35 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Domatesi çekirdeklerinden ar1nd1rmak böreğin taban1n1 1slatmaz.

SERVIS  ÖNERISI

Böreği 1l1k sunun, yan1na çay ve salatal1k dilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mihalic-peynirli-domates-boregi-bursa-usulu


