>HAMUR ISLERI

Mihalic Peynirli Domates Bdregi

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 6 kisilik Orta ~274 kcal Aclllbarb/10

Bursa usult mihali¢ peynirli domates boéregi, ince yufkayTomates ve tuzlu yerel peynirle bulusturarak ¢1tlr,
kokulu ve paylagmallloir hamur igi yapar.

Malzemeler
* 4 adet Yufka
« 180 gr Mihali¢ peyniri
» 3 adet Domates

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1

1. Domatesleri ince dilimleyin, mihali¢ peynirini iri ufalayln.

2. Yufkalarlririni tepsiye serip zeytinyaglyldafifce yaglayln.

3. Peynir ve domatesi kat kat yerlestirip kalan yufkalariistine kapatln.

4. Boregi dilimleyin, 190°C f1rlnd&0-35 dakika pisirin.

PUF NOKTASI

Domatesi ¢ekirdeklerinden arlnd1rmddoregin tabanlriklatmaz.

SERVIS ONERISI

Boredi 1lBanun, yanlnaay ve salatallldilimleri koyun.

Alerjenler

Gluten Sut
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