<MAKARNA & PILAV

Milano Risotto alla Milanese

Toplam 40 dk Haz1rl1o dk - Pigirme 30 dk 4 kisilik Orta

~430 kcal Aclllbar®b/10

Risotto alla Milanese, arborio pirincini sogan, sarap, et suyu, safran, tereyagde parmesanla kremams1
pisirir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
¢ 1 adet Sogan

* 3 yemek kasfiTTereyagl
0.5 su bardagBeyaz sarap
* 5 su bardagS1calet suyu

¢ 0.3 cay kas@ISafran

¢ 0.8 su bardagParmesan

« 1 yemek kasiZeytinyagl

Yap¥1

1.
2.

3.

Safranlarlnkepce slcalet suyunda 10 dakika demleyin.

SoganZkeytinyagde tereyaglnyarlslndadakika yumusatlin.

Pirinci ekleyip 3 dakika seffaflasana kadar kavurun.
Sarabkkleyip tamamen ¢ekene kadar kar§tlrin.
Slcalet suyunu kepce kepce ekleyerek 18 dakika pisirin.
Safranlkuyu son 5 dakikada risottoya katln.

Atesten allgereyagde parmesanla hlzlldargtlrin.

PUF NOKTASI

Slcalsuyu kepce kepce eklemek pirincin nisastaslrsbllmalgalklvanvermesini saglar.

SERVIS ONERISI

Osso buco yanlndareya tek baslnalcakabaklarda parmesanla servis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app

https://tarifle.app/tarif/milan-risotto-alla-milanese



