<MAKARNA & PILAV

Milano Bezelyeli Safran Risotto

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~380 kcal

italyan usulii bezelyeli safran risotto, arborio pirincini safran, bezelye ve parmesanla kremamsZ1parlak bir
ana tabaga doénustardr.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
¢ 1 su bardagBezelye

« 1 tutam Safran

¢ 0.5 su bardagParmesan

* 5 su bardagSebze suyu

Yap¥1

1. Safranklcalsebze suyunda 5 dakika bekletin.

2. Pirinci tencerede 2 dakika zeytinyadlylaevirin.

3. Sebze suyunu kepce kepce ekleyerek 18 dakika pisirin.

4. Bezelyeyi son 4 dakikada risottoya katln.

PUF NOKTASI

Bezelyeyi son bélimde eklemek rengini canltutar.

SERVIS ONERISI

Parmesan ve karabiberle slcalservis edin.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/milano-bezelyeli-safran-risotto



