<MAKARNA & PILAV

Milano Risotto Milanese

Toplam 38 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal

Risotto Milanese, arborio pirincini safranlk1calet suyuyla azar azar pisirip tereyagde parmesanla parlak
bitirir.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardaglArborio pirinci
0.3 cay kasfilSafran

5 su bardagSebze suyu

« 1 adet Sogan

» 3 yemek kasfiITereyagl

¢+ 0.8 su bardagParmesan

¢ 0.5 su bardagBeyaz Uzim suyu

YapX1

1. Safranklcalsebze suyunda 5 dakika bekletin.

2. Soganlereyaglnda dakika yumusatln.

3. Pirinci ekleyip taneler parlaklasana kadar 2 dakika kavurun.
4. Slcalsuyu kepce kepge ekleyerek 18-20 dakika pisirin.

5. Tereyagde parmesanla risottoyu parlak klvamayetirin.

PUF NOKTASI

Et suyunu kepce kepce eklemek pirincin nisastaslriktemamshcfia ¢lkarlr.

SERVIS ONERISI

Osso buco veya sade yesil salata yanlndalcalservis edin.

Alerjenler

Sit
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