>HAMUR ISLERI

Minas Pao de Queijo

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 8 kisilik Orta ~220 kcal Aclllbarb/10

Pao de queijo, tapioka nisastaslsuit, tereyaglyumurta ve peyniri flrlnda@baran glutensiz Brezilya peynir
toplarlnadnusturur.

Malzemeler

» 300 gr Tapioka nisastasl
» 250 ml Sut

« 125 gr Tereyagl

2 adet Yumurta

¢ 100 gr Parmesan

1 cay kas@TTuz

Yap¥1

1. F1rmgD°C'ye 1sltlin.

2. Sut, tereyagde tuzu kaynama noktaslnayetirin.
3. Tapioka nisastaslrekleyip kuvvetlice kar§tlrln.
4. Hamuru 8 dakika 1l1t§amurta pismesin.

5. Yumurtalarlek tek yedirip peyniri ekleyin.

6. Hamuru kucuk toplar halinde tepsiye dizin.

7. Pao de queijo toplarlr8D dakika kabarlglzaran&adar pisirin.

PUF NOKTASI

Yumurtayhamur 111d1ksamra eklemek pismesini ve hamurun kesilmesini onler.

SERVIS ONERISI

Flrlndaicaklklndahve veya kahvalttabaglanlndaervis edin.

Alerjenler

Sit Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/minas-pao-de-queijo



