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<s Minci Peynirli Paz1 Kaygana
Toplam 18 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 8 dk 3 kişilik Kolay ~232 kcal Açl1k bar1 6/10

Giresun usulü minci peynirli paz1 kaygana, ince hamuru paz1 ve yerel peynirle buluşturarak yumuşak, tuzlu 
ve sabah sofras1na uygun bir kahvalt1 haz1rlar.

Malzemeler

• 2 adet Yumurta

• 0.8 su bardağ1 Un

• 120 gr Minci peyniri

• 100 gr Paz1

• 0.5 su bardağ1 Su

Yap1l1ş
1. Paz1y1 ince k1y1p tavada 3 dakika çevirin.

2. Yumurta ve unlu harc1 haz1rlay1n.

3. Harca peyniri ekleyip 5 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Paz1y1 önceden 3 dakika çevirip suyunu b1rakmak kayganan1n tavada rahat aç1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Kayganay1 s1cak verin, yan1na çay ve taze domates koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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