<ATISTIRMALIKLAR

dvlini Arancini

Toplam 35 dk Haz1rlDo dk - Pisirme 15 dk 6 kisilik Orta ~230 kcal AclllbarB/10

Peynirli risotto toplarklzarlna#;1tici uzayan hlzhir parti at§tlrmajlnalonusdr.

Malzemeler
* 450 gr Pigmis risotto pirinci
« 100 gr Mozzarella
1 adet Yumurta

« 1 su bardagXGaleta unu

YapH¥1
1. Piringten kiiguk toplar yaplmrtaslnaeynir yerlestirin.
2. Yumurta ve galeta ununa bulayln.

3. Klzgdmagda 4-5 dakika klzartln.

PUF NOKTASI

Risotto tamamen sogumadan sekil vermeyin; toplar dag1l1r.

SERVIS ONERISI

Arancinileri slcakerin, yanlnalomates sosu ve feslegen koyun.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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