
< • AT I Ş T I R M A L I K L A R

<• Mini Arancini
Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Orta ~230 kcal Açl1k bar1 3/10

Peynirli risotto toplar1 k1zar1nca d1ş1 ç1t1r, içi uzayan h1zl1 bir parti at1şt1rmal1ğ1na dönüşür.

Malzemeler

• 450 gr Pişmiş risotto pirinci

• 100 gr Mozzarella

• 1 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Galeta unu

Yap1l1ş
1. Pirinçten küçük toplar yap1p ortas1na peynir yerleştirin.

2. Yumurta ve galeta ununa bulay1n.

3. K1zg1n yağda 4-5 dakika k1zart1n.

PÜF  NOKTASI

Risotto tamamen soğumadan şekil vermeyin; toplar dağ1l1r.

SERVIS  ÖNERISI

Arancinileri s1cak verin, yan1na domates sosu ve fesleğen koyun.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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