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>^ Mini Banh Xeo
Toplam 28 dk Haz1rl1k 16 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~206 kcal Açl1k bar1 3/10

Mini banh xeo, ince pirinç hamurunu karides ve taze otlarla buluşturarak ç1t1r, hafif ve paylaşmal1k Vietnam 
usulü bir aperatif yapar.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 Pirinç unu

• 150 gr Karides

• 2 adet Taze soğan

• 1 su bardağ1 Su

• 0.5 çay kaş1ğ1 Zerdeçal

Yap1l1ş
1. Pirinç unu, su ve zerdeçal1 ç1rp1p ak1şkan hamur haz1rlay1n, 10 dakika dinlendirin.

2. Karidesleri tavada 2 dakika çevirip taze soğan1 ekleyin.

3. K1zg1n yap1şmaz tavaya az hamur döküp ince mini pankekler oluşturun.

4. Ortas1na karidesli harç koyup kenarlar1 ç1t1rlaş1nca katlayarak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Tavay1 iyi 1s1tmak banh xeo'nun kenarlar1n1 daha ç1t1r yapar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak sunun, yan1na marul yapraklar1 ve lime dilimleri koyun.

Alerjenler

Deniz ürünleri
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