<CORBALAR

MlsTorbasl

Toplam 30 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~210 kcal Aclllbarb/10

Tane mlsHiit ve tereyaglyldazlrlananatllaromalkremamsZXorba.

Malzemeler

¢ 2 su bardagTfane mislr
e 1 su bardagsut

* 1 yemek kas@iUn

* 1 yemek kasfiTTereyagl
* 3 su bardagSu

1 cay kas@TTuz

0.5 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Tereyaglnéncerede eritip unu 1-2 dakika kokusu kaybolacak kadar kavurun.

2. Sutu ve suyu azar azar ekleyerek ¢lrplanlu tabanurizsiz hale getirin.

3. Tane mlsksatlgorbaybrta ateste 15 dakika hafifgce koyulasana kadar pisirin.

4. Kar§lmdarlsbidnder'dan gegirip tekrar tencereye dokiin, tuz ve karabiberle tadlnémamlayln.

5. Birtaslndaha kaynatlpnlslhem taneli hem kremamsXdokusunu koruyarak servis edin.

PUF NOKTASI

M1lslybanlshié@nderdan gecirip yarlstafie blraklgorba hem klvambiem dokulu olur.

SERVIS ONERISI

Uzerine dereotu serpin.

Alerjenler

Sut Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/misir-corbasi



