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Giresun m1s1r unlu yağl1 ekmek, m1s1r ununun buğday unuyla birleştiği ve tavadan ç1kt1ktan sonra tereyağ1yla 
canlanan sade ama s1cak bir Karadeniz ekmeğidir.

Malzemeler

• 1.5 su bardağ1 M1s1r unu

• 1 su bardağ1 Un

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1 çay kaş1ğ1 Tuz

• 40 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. M1s1r unu, un, su ve tuzu kar1şt1r1p koyu bir hamur haz1rlay1n.

2. Hamuru yağlanm1ş tavaya yay1p iki yüzünü toplam 18 dakika pişirin.

3. Ekmeği dilimleyip üzerine tereyağ1 sürerek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru fazla sert tutmamak ekmeğin içinin kuru değil nemli kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine tereyağ1 sürerek peynirle s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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