<CORBALAR

Ordu Mls¥armalTlavuk Corbasl

Toplam 40 dk Haz1rlR dk - Pisirme 28 dk 4 kisilik Kolay ~214 kcal Aclllbarb/10

Ordu mlsgarmaltavuk corbasldidiklenmis tavuk ve m1lsgarmaslral/ntencerede pisirerek yogun govdeli,
slcake klrsabir gcorba ¢lkarlr.

Malzemeler
* 300 gr Tavuk gogsu
¢« 0.8 su bardagM1i1sgarmasl
* 5 su bardagSu
0.8 cay kasfTTuz
0.5 cay kasfiKarabiber

Yap¥1
1. Tavugu haslaylmlidikleyin.
2. M1lsgarmaslrslyla birlikte 20 dakika pigirin.

3. Tavugu ve baharatlarkkleyip 8 dakika daha kaynatln.

PUF NOKTASI

M1lsgarmaslrihceden ylkamalcorbanlmaha berrak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Yanlndimon dilimi ve kdzlenmis biber, tstlinde bir fiske pul biberle s1lcakabakta verin.
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