>ET YEMEKLERI

ANso MantarlHalloumi Burger

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 4 kisilik Orta ~520 kcal AclllbarB/10

Miso mantarlhalloumi burger, portobello mantarlmiisolu tereyaglyld zgaralaytalloumi ve roka ile
vejetaryen bir burger yapar.

Malzemeler

Kofte icin

* 4 adet Portobello mantar
Servisicin

« 250 gr Halloumi peyniri

* 4 adet Burger ekmegi

* 2 adet Domates

« 2 su bardagRoka
e 1 adet KIrmknfan

Sos icin
» 2 yemek kasfiBeyaz miso
* 80 gr Tereyagl
« 1 yemek kasfilSoya sosu
1 dig Sarlmsak

YapX1

1. Tereyaglbeyaz miso, soya sosu ve rendelenmis sarlmsgXkargtlrin.
2. Mantar saplarlrilkarMgizeylerine misolu tereyagsirun.

3. Mantar ve soganllzgaradd 0 dakika, arada ¢evirerek pisirin.

4. Halloumi dilimlerini dogrudan ateste her ytizu 2 dakika k1zartln.

5. Ekmeklerin kesik yuzlerini kalan misolu tereyaglyld zgarad&lzartin.
6. Domates ve rokayhazlrlayln.

7. Ekmeklere mantar, halloumi, sogan, domates ve rokayizip servis edin.

PUF NOKTASI

Mantarlariki 1dblgesinde pisirmek d§1rkilzartlrkegini sulu blraklr.

SERVIS ONERISI



Yanlndlrlatlatates ve ackos koyun.

Alerjenler

Gluten Sat Soya

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/miso-mantarli-halloumi-burger



