<KAHVALTILIKLAR

Moskova Dereotlu Lahana Blini

Toplam 40 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 22 dk 4 kisilik Orta ~285 kcal

Rus usull dereotlu lahana blini, ince blini hamurunu yumusamg lahana ve dereotuyla doldurarak s1calbir
kahvaltllifapar.

Malzemeler

¢ 1.5 su bardagln
1.5 su bardagisiit

2 adet Yumurta

» 300 gr Beyaz lahana

* 0.3 demet Dereotu

Yap¥1

1. Un, sit ve yumurtayL1rptamuru 15 dakika dinlendirin.
2. Lahanaylavada 8 dakika yumusayana kadar kavurun.
3. Blini hamurunu ince dokip iki yizli pisirin.

4. Lahana ve dereotunu blinilere paylastlrkatiayln.

PUF NOKTASI

Hamuru dinlendirmek blinilerin y1rtlimadamyllmaskablar.

SERVIS ONERISI

Smetana veya yogurtla 1iHervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tariff moskova-dereotlu-lahana-blini



