>BOSLAR & DIPPLER

Nihammara

Toplam 25 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 10 dk 6 kisilik Kolay ~186 kcal Aclllbarn/10

Muhammara, kézlenmis biber ve cevizin nar eksisiyle ezildigi, Gaziantep mutfaglnd&ahvaltldammeze
tabagln&adar genis yer bulan yogun bir sostur.

Malzemeler
* 4 adet K1rmXkapya biber

¢ 1 su bardagCeviz

0.5 su bardagGaleta unu
* 2 yemek kasiINar eksisi
» 3 yemek kasfiZeytinyagl
2 disg Sarlmsak

0.5 cay kas@iKimyon

* 4 adet Lavas

Yap¥1
1. Kapya biberleri kdzleyip kabuklar1rsbyun.
2. Biber, ceviz, galeta unu, nar eksisi, zeytinyaglsarlmsakse kimyonu ¢ekin.

3. Muhammaraylabagda allpavasla servis edin.

PUF NOKTASI

Cevizi fazla cekmemek sosu yaglandlrmadardiri bir doku blraklr.

SERVIS ONERISI

Uzerine zeytinyagezdirip lavasla servis edin.

Alerjenler

Gluten Kuruyemis

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tariff muhammara-gaziantep-usulu



