>BEBZE YEMEKLERI

Mumbai Pav Bhaji

Toplam 65 dk Haz1rlD0 dk - Pigirme 45 dk 4 kisilik Orta ~480 kcal Aclllbarl/10

Pav bhaji, patates, karnabahar, bezelye, domates ve baharatlsebze ezmesini tereyaglnd&lzarmEk-
mekle sunan Mumbai sokak yemedgidir.

Malzemeler

* 4 adet Patates

« 250 gr Karnabahar

1 su bardagBezelye

* 4 adet Domates

2 adet Sogan

« 2 yemek kas@Pav bhaji masala
* 4 yemek kasf@iITereyagl

« 8 adet Pav ekmegi

¢ 0.3 demet Kignis

YapH¥1
1. Patates, karnabahar ve bezelyeyi 20 dakika haslayln.

2. Sebzeleri eziciyle pure dokusuna getirin.
3. Soganlereyaglnda dakika yumusatln.
4. Domates ve pav bhaji masalayEkleyip 12 dakika pisirin.
5. Ezilmis sebzeleri sosa kat1{d0 dakika kar§tlraralpigirin.

6. Pav ekmeklerini tereyaglnd&lzarthhaiji ile servis edin.

PUF NOKTASI

Sebzeleri pure gibi ezmek bhajinin ekmege siirtilen dokusunu verir.

SERVIS ONERISI

Kip sogan, lime, kisnis ve tereyaglpav ekmegiyle sunun.

Alerjenler

St Gluten
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