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>X Mumbai Sebzeli Pav Bhaji
Toplam 56 dk Haz1rl1k 22 dk · Pişirme 34 dk 5 kişilik Orta ~410 kcal

Mumbai sebzeli pav bhaji, patates, karnabahar, bezelye ve domatesi baharatl1 püreye çevirip tereyağl1 
ekmekle servis eder.

Malzemeler

• 3 adet Patates

• 300 gr Karnabahar

• 1 su bardağ1 Bezelye

• 4 adet Domates

• 1.5 yemek kaş1ğ1 Pav bhaji baharat1

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 5 adet Ekmek

Yap1l1ş
1. Patates, karnabahar ve bezelyeyi 15 dakika yumuşayana kadar haşlay1n.

2. Domatesleri tereyağ1nda 8 dakika koyulaşt1r1n.

3. Haşlanm1ş sebzeleri ve baharat1 tavaya ekleyin.

4. Sebzeleri ezerek 10-12 dakika koyu k1vamda pişirin.

5. Tereyağl1 ekmek, soğan ve lime ile servis edin.

PÜF  NOKTASI

Sebzeleri ezerek pişirmek pav bhajinin koyu sokak lezzetini verir.

SERVIS  ÖNERISI

Tereyağl1 pav ekmeği, soğan ve lime ile s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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