>APERATIFLER

Munich Obatzda

Toplam 45 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~290 kcal AclllbarB/10

Obatzda, olgun camembert, krem peynir, tereyaglpaprika, kimyon ve klrmkofjankzerek hazlrlanan
Bavyera bira bahcesi mezesi olur.

Malzemeler

* 300 gr Camembert peyniri
« 150 gr Krem peynir

* 60 gr Tereyagl

* 2 cay kasfTratIpaprika

* 1 cay kas@iKimyon tohumu
* 0.5 adet K1lrmEnfan

6 adet Pretzel ekmegi

< 0.3 cay kas@iKarabiber

Yap¥1

1. Camembert, krem peynir ve tereyaglmda s1lcakj1nda80 dakika bekletin.
2. Kimyon tohumunu havanda hafifce ezin.

3. KlrmkoBanXok kiiguk dograyln.

4. Peynirleri catalla ezip paprika, kimyon tohumu ve karabiberle kargtlrin.

5. ObatzdayklrmEnfan ve pretzel ekmegiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri oda s1caljlndazmek tereyadlyldirlesmesini kolaylastlrte pltdrleri azaltlr.

SERVIS ONERISI

Pretzel ekmedi, turp ve ince klrmkofanla oda slcakjlndaervis edin.

Alerjenler

St Gluten
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