>

ET YEMEKLERI

MNiinih Schnitzel

Toplam 40 dk Haz1rlD6 dk - Pigirme 15 dk 4 kisilik Orta ~610 kcal Aclllbar10/10

Schnitzel, ince dovilmuis dana etini un, yumurta ve ekmek k1rlntlsidaylpgereyagltavada ¢ltkizartlr.

Malzemeler

* 600 gr Dana kontrfile

« 0.5 su bardagln

2 adet Yumurta

« 2 su bardag Ekmek klrlntlsl
* 3 yemek kasfiTTereyagl

» 3 yemek kasf§IS1yhag

¢ 1 adet Limon

« 4 porsiyon Patates salatasl

Yap¥1

1. Dana dilimlerini stre¢ araslnd& mm incelige dovin.

2. Un, ¢lrpliylimurta ve ekmek klrintbytihdbaklara koyun.

3. Etleri slraylaina, yumurtaya ve klrintbydayln.

4. Yag ve tereyaglrndvada 1sltln.

5. Schnitzelleri her yizi 3 dakika altlmengi olana kadar kl1zart1n.
6. Tel 1zgarad& dakika dinlendirin, tabanlarlyumusamasin.

7. Limon ve patates salataslylaervis edin.

PUF NOKTASI

Eti cok ince dovmek kls&lzartmadaginin pismesini ve d§lny@anmamaslshdlar.

SERVIS ONERISI

Limon dilimi, maydanozlu patates salatasive tursuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Yumurta Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/munich-schnitzel-patates-salatali



