
> W S A L ATA L A R

>T Münih Kartoffelsalat
Toplam 43 dk Haz1rl1k 18 dk · Pişirme 25 dk 6 kişilik Kolay ~290 kcal Açl1k bar1 4/10

Münih kartoffelsalat, s1cak patates dilimlerini et suyu, sirke, hardal, soğan, frenk soğan1 ve ç1t1r past1rmayla 
harmanlayan Alman salatas1d1r.

Malzemeler

• 1 kg Patates

• 1 su bardağ1 Et suyu

• 4 yemek kaş1ğ1 Elma sirkesi

• 1 yemek kaş1ğ1 Hardal

• 1 adet Kuru soğan

• 150 gr Past1rma

• 3 yemek kaş1ğ1 S1v1 yağ

• 0.3 demet Frenk soğan1

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 çay kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Patatesleri kabuklu halde 22 dakika haşlay1n.

2. Past1rmay1 tavada 5 dakika ç1t1rlaşt1r1n.

3. Et suyu, elma sirkesi, hardal, s1v1 yağ, tuz, karabiber ve toz şekeri ç1rp1n.

4. Kuru soğan1 ince doğray1p s1cak et sulu sosa ekleyin.

5. Haşlanm1ş patatesleri soyup dilimleyin.

6. Patatesleri s1cakken sosla harmanlay1p 10 dakika dinlendirin.

7. Past1rma ve frenk soğan1n1 ekleyip 1l1k servis edin.

PÜF  NOKTASI

Patatesleri s1cakken soslamak et suyunu ve sirkeyi daha iyi çekmelerini sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Izgara sosis veya f1r1n bal1k yan1nda 1l1k servis edin.
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