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Minih Kartoffelsalat

Toplam 43 dk Haz1rl1B dk - Pisirme 25 dk 6 kisilik Kolay ~290 kcal Aclllbar4/10

Munih kartoffelsalat, slcalpatates dilimlerini et suyu, sirke, hardal, sogan, frenk sogane ¢ltpastlirmayla
harmanlayan Alman salatas1d1lr.

Malzemeler

1 kg Patates

e 1 su bardagEt suyu

* 4 yemek kas@i Elma sirkesi
1 yemek kasf@iHardal

« 1 adet Kuru sogan

¢ 150 gr Pastlrma

* 3yemek kas@IS1whg

« 0.3 demet Frenk soganl
« 1 tatlkas@Tuz

* 0.5 cay kasfiKarabiber
1 cay kas@iTroz seker

Yap¥1

1. Patatesleri kabuklu halde 22 dakika haslayln.

2. Pastlrmayadvada 5 dakika ¢1lt1gelrln.

3. Etsuyu, elma sirkesi, hardal, s1whg, tuz, karabiber ve toz sekeri ¢1lrpin.
4. Kuru soganince dograylslcalet sulu sosa ekleyin.

5. Haslanm§ patatesleri soyup dilimleyin.

6. Patatesleri slcakkersosla harmanlayld0 dakika dinlendirin.

7. Pastlrmave frenk soganlrekleyip 1lHervis edin.

PUF NOKTASI

Patatesleri slcakkersoslamak et suyunu ve sirkeyi daha iyi cekmelerini saglar.

SERVIS ONERISI

Izgara sosis veya flrballlyaninddlHervis edin.

Alerjenler



Hardal
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