>BOSLAR & DIPPLER

Miinih Obatzda

Toplam 15 dk Haz1rllb dk - Pisirme 0 dk 6 kisilik Kolay ~250 kcal Aclllbar?/10

Obatzda, olgun camembert, tereyaglklrmutier, kimyon, sogan ve az biraykzerek hazlrlanarBavyera
peynir ezmesidir.

Malzemeler
* 250 gr Camembert
* 60 gr Tereyagl
« 100 gr Krem peynir
« 1 tatikas@ K1rmia biber
* 0.5 cay kasf@iKimyon tohumu
¢ 0.5 adet Sogan
* 2 yemek kas@Bira
6 adet Pretzel ekmegi

» 2 yemek kasfiFrenk soganl

YapH¥1

1. Camembert, tereyagdve krem peyniri oda s1cakj1nd&®0 dakika bekletin.
2. Peyniri catalla iri puturlt kalacak sekilde ezin.

3. Toz biber, kimyon tohumu ve ¢ok ince dogranm§ soganZkleyin.

4. Biraylzar azar ekleyip surtlebilir klvanelde edin.

5. Obatzday1l5 dakika buzdolablndalinlendirin.

6. Frenk sogankerpip pretzel ekmegiyle servis edin.

PUF NOKTASI

Peyniri oda s1caljlnaetirmek ezmeyi putir blrakmadarkargtlrmayblaylastlrlr.

SERVIS ONERISI

Pretzel ekmedi, turp ve frenk soganlylgaylasmalllservis edin.

Alerjenler

St Gluten
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