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>À Münih Obatzda
Toplam 15 dk Haz1rl1k 15 dk · Pişirme 0 dk 6 kişilik Kolay ~250 kcal Açl1k bar1 2/10

Obatzda, olgun camembert, tereyağ1, k1rm1z1 biber, kimyon, soğan ve az biray1 ezerek haz1rlanan Bavyera 
peynir ezmesidir.

Malzemeler

• 250 gr Camembert

• 60 gr Tereyağ1

• 100 gr Krem peynir

• 1 tatl1 kaş1ğ1 K1rm1z1 toz biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Kimyon tohumu

• 0.5 adet Soğan

• 2 yemek kaş1ğ1 Bira

• 6 adet Pretzel ekmeği

• 2 yemek kaş1ğ1 Frenk soğan1

Yap1l1ş
1. Camembert, tereyağ1 ve krem peyniri oda s1cakl1ğ1nda 20 dakika bekletin.

2. Peyniri çatalla iri pütürlü kalacak şekilde ezin.

3. Toz biber, kimyon tohumu ve çok ince doğranm1ş soğan1 ekleyin.

4. Biray1 azar azar ekleyip sürülebilir k1vam elde edin.

5. Obatzday1 15 dakika buzdolab1nda dinlendirin.

6. Frenk soğan1 serpip pretzel ekmeğiyle servis edin.

PÜF  NOKTASI

Peyniri oda s1cakl1ğ1na getirmek ezmeyi pütür b1rakmadan kar1şt1rmay1 kolaylaşt1r1r.

SERVIS  ÖNERISI

Pretzel ekmeği, turp ve frenk soğan1yla paylaşmal1k servis edin.

Alerjenler

Süt Gluten

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/munih-obatzda-peynir-dip


