>BEBZE YEMEKLERI

Mushroom Stroganoff

Toplam 35 dk Haz1rl1b dk - Pisirme 20 dk 4 kisilik Kolay ~290 kcal Aclllbarb/10

Mantarlrkrema ve hardalla kurdugu Stroganoff, etsiz olsa da masada eksik hissettirmeyen bir Rus
yorumudur.

Malzemeler

* 500 gr Mantar
¢ 1 adet Sogan
* 200 ml Krema

1 yemek kasf@iHardal

YapH¥1

1. Mantar ve soganlyiiksek ateste suyunu cekene kadar soteleyin.

2. Hardal®kleyip 30 saniye kargtlrin.

w

Kremayllave edip sosu baglanana kadar 4-5 dakika pisirin.

4. Tuzunu ayarlaylsos klvam®ah kez kontrol edin.

o

Stroganoff'u bekletmeden slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Mantardarti parti soteleyin; tava dolarsa su salar ve renk almaz.

SERVIS ONERISI

Yanlndariste veya patates puresiyle servis edin.

Alerjenler

Sut Hardal

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/mushroom-stroganoff



