>ET YEMEKLERI

Mushroom Swiss Burger

Toplam 38 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Orta ~650 kcal

Mushroom swiss burger, yiizde 20 yaglTana kofteyi tereyaglnda&lzarrgnantar ve eriyen isvicre
peyniriyle tamamlayan doyurucu bir diner burgeridir.

Malzemeler

Kofte icin
* 640 gr Dana dos k1lymg%20 yagl1)
« 1 tatlkas@TTuz
0.5 cay kas@Karabiber

Servis i¢in
* 350 gr Mantar
* 2 yemek kas@TTereyagl
« 4 dilim isvicre peyniri
« 4 adet Brioche burger ekmegi
« 4 yaprak Marul
* 8 dilim Kornison tursu
Sos igin

« 3 yemek kasiMayonez

YapX1

1. Mantarlarince dilimleyin.

2. TereyaglndanantarlarB dakika, suyunu cekip klzaran&adar pisirin.

3. Dana klymaybgurmadan 4 kofteye aylrin.

4. Dokium tavayR30°C Ustiine 1sltkaiteleri tuz ve karabiberle tatlandl1rin.
5. Kofteleri her yiizii 3 dakika pisirin, son dakikada isvicre peyniri ekleyin.
6. Brioche ekmeklerini kesik yiizlerinden 1 dakika klzartln.

7. Ekmeklere mayonez, marul, kdfte, mantar ve kornison tursu koyup servis edin.

PUF NOKTASI

Mantarlartavada suyunu ¢ektirene kadar pisirmek burger ekmegini 1slatmaz.

SERVIS ONERISI



Kornison tursu, patates klzartmask sade sosla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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