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Toplam 35 dk Haz1rl1k 20 dk · Pişirme 15 dk 6 kişilik Kolay ~248 kcal Açl1k bar1 2/10

Naleśniki z serem, ince kreplerin tatl1 lorla doldurulup tavada hafifçe çevrildiği, Polonya evlerinde çok 
sevilen yumuşak bir tatl1-öğündür.

Malzemeler

• 180 gr Un

• 300 ml Süt

• 2 adet Yumurta

• 250 gr Lor peyniri

• 3 yemek kaş1ğ1 Toz şeker

Yap1l1ş
1. Krep hamurunu haz1rlay1p 10 dakika dinlendirin.

2. Krepleri pişirip lorlu içle sar1n.

3. Doldurulmuş krepleri tavada k1sa çevirip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Krep hamurunu 10 dakika dinlendirmek tavada daha ince yay1lmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Üzerine pudra şekeri serperek 1l1k servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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