<PATLILAR

Nanaimo Bar

Toplam 81 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 6 dk 16 kisilik Orta ~395 kcal Aclllbar?/10

Nanaimo bar, biskuvili Hindistan cevizli taban, vanilyalkrema katde cikolata kaplamayla hazlrlanan
Kanada tatl1s1dlr.

Malzemeler
* 2 su bardagBiskuivi kigl
« 160 gr Tereyagl
* 5 yemek kasfiKakao
0.3 su bardagTloz seker
1 adet Yumurta
¢ 1 su bardagHindistan cevizi rendesi
* 0.5 su bardagXeviz ici
« 3 yemek kas@anilyalpuding tozu
* 2 su bardagPudra sekeri
200 gr Bitter cikolata
» 2 yemek kasfiKrema

Yap¥1

1. Tereyaglkakao ve toz sekeri benmaride 4 dakika eritin.

2. Yumurtaykkleyip 2 dakika kargtlraralpisirin, taban daglimasitye baglaylalugsun.
3. Biskuvi kig1Hindistan cevizi rendesi ve ceviz icini kar§lm&atlkallbdastlrin.

4. TabanR0 dakika sogutun.

5. Tereyaglpudra sekeri, vanilyalpuding tozu ve kremayX1rptpbanlrustiine yayln.
6. KremalkatR5 dakika sogutun.

7. Bitter ¢ikolatayZritip Usttine yay1n40 dakika sogutup dilimleyin.

PUF NOKTASI

Cikolata katlmdilimlemeden 6nce oda slcakjlndan dakika bekletin, tst kaplama catlamaz.

SERVIS ONERISI

Kucuk kareler halinde, filtre kahve yanlndaoguk servis edin.

Alerjenler



Gluten Sut Yumurta Kuruyemis
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