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<k Nanaimo Bar
Toplam 81 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 6 dk 16 kişilik Orta ~395 kcal Açl1k bar1 2/10

Nanaimo bar, bisküvili Hindistan cevizli taban, vanilyal1 krema kat1 ve çikolata kaplamayla haz1rlanan 
Kanada tatl1s1d1r.

Malzemeler

• 2 su bardağ1 Bisküvi k1r1ğ1

• 160 gr Tereyağ1

• 5 yemek kaş1ğ1 Kakao

• 0.3 su bardağ1 Toz şeker

• 1 adet Yumurta

• 1 su bardağ1 Hindistan cevizi rendesi

• 0.5 su bardağ1 Ceviz içi

• 3 yemek kaş1ğ1 Vanilyal1 puding tozu

• 2 su bardağ1 Pudra şekeri

• 200 gr Bitter çikolata

• 2 yemek kaş1ğ1 Krema

Yap1l1ş
1. Tereyağ1, kakao ve toz şekeri benmaride 4 dakika eritin.

2. Yumurtay1 ekleyip 2 dakika kar1şt1rarak pişirin, taban dağ1lmas1n diye bağlay1c1 oluşsun.

3. Bisküvi k1r1ğ1, Hindistan cevizi rendesi ve ceviz içini kar1ş1ma kat1p kal1ba bast1r1n.

4. Taban1 20 dakika soğutun.

5. Tereyağ1, pudra şekeri, vanilyal1 puding tozu ve kremay1 ç1rp1p taban1n üstüne yay1n.

6. Kremal1 kat1 25 dakika soğutun.

7. Bitter çikolatay1 eritip üstüne yay1n; 40 dakika soğutup dilimleyin.

PÜF  NOKTASI

Çikolata kat1n1 dilimlemeden önce oda s1cakl1ğ1nda on dakika bekletin, üst kaplama çatlamaz.

SERVIS  ÖNERISI

Küçük kareler halinde, filtre kahve yan1nda soğuk servis edin.

Alerjenler



Gluten Süt Yumurta Kuruyemiş
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