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>c Hakkari Naneli Soğanl1 Kurut Sosu
Toplam 16 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 6 dk 4 kişilik Kolay ~98 kcal Açl1k bar1 1/10

Hakkari naneli soğanl1 kurut sosu, kurutu soğan ve nane ile açarak et ve ekmek yan1na güçlü bir dağ sosu 
ç1kar1r.

Malzemeler

• 80 gr Kurut

• 1 adet Kuru soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Nane

• 10 gr Tereyağ1

Yap1l1ş
1. Kurut taş1n1 1l1k suda tamamen çözülene kadar bekletin.

2. Soğan1 ince doğray1p tavada 4 dakika çevirin.

3. Naneyi ekleyip 30 saniye kokusunu ç1kar1n.

4. Çözünmüş kurutu tavaya al1p sosu pürüzsüzleşene kadar kar1şt1r1n.

PÜF  NOKTASI

Kurutu s1cak suda 5 dakika bekletmek daha pürüzsüz bir sos verir.

SERVIS  ÖNERISI

Sosu 1l1k sunun, yan1na lavaş ekmeği ve yeşillik koyun.

Alerjenler

Süt

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/naneli-soganli-kurut-sosu-hakkari-usulu


