>BOSLAR & DIPPLER

Hakkari Naneli Sogan|Kurut Sosu

Toplam 16 dk Haz1rl1o dk - Pisirme 6 dk 4 kisilik Kolay ~98 kcal Aclllbar1/10

Hakkari naneli soganlXkurut sosu, kurutu sogan ve nane ile acarak et ve ekmek yanlnalcli bir dag sosu
¢lkarlr.

Malzemeler
* 80 gr Kurut

1 adet Kuru sogan
1 cay kas@iNane
* 10 gr Tereyagl

YapH¥1

1. Kurut taslrilBuda tamamen ¢oziulene kadar bekletin.
2. Soganince dograylpavada 4 dakika gevirin.

3. Naneyi ekleyip 30 saniye kokusunu ¢lkarln.

4. Cozunmus kurutu tavaya allpsosu purizsizlesene kadar kargtlrln.

PUF NOKTASI

Kurutu slcalsuda 5 dakika bekletmek daha pirtizsiiz bir sos verir.

SERVIS ONERISI

Sosu 1l1Bunun, yanlndavas ekmegi ve yesillik koyun.

Alerjenler

Sut

Tarifle, tarifle.app https://tarifle.app/tarif/naneli-soganli-kurut-sosu-hakkari-usulu



