
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

<U Napoli Pizza Margherita
Toplam 180 dk Haz1rl1k 90 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Zor ~590 kcal Açl1k bar1 7/10

Pizza Margherita, ince mayal1 hamuru domates, mozzarella, fesleğen ve zeytinyağ1yla çok yüksek 1s1da 
pişiren Napoli klasiğidir.

Malzemeler

• 3.5 su bardağ1 Un

• 1.3 su bardağ1 Il1k su

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Kuru maya

• 2 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

• 400 gr Domates konservesi

• 250 gr Mozzarella

• 1 avuç Fesleğen

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyağ1yla esnek hamur yoğurun.

2. Hamuru 1 saat mayaland1r1n.

3. Domatesi tuzla ezip k1sa bir sos haz1rlay1n.

4. F1r1n taş1n1 250°C'de 30 dakika 1s1t1n.

5. Hamuru iki yuvarlak pizza olarak ince aç1n.

6. Domates sosu ve mozzarella parçalar1n1 hamura yay1n.

7. Pizzalar1 250°C f1r1nda 10-12 dakika pişirip fesleğenle tamamlay1n.

PÜF  NOKTASI

Taş1 önceden k1zd1rmak ev f1r1n1nda taban1n yumuşamadan kabarmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

F1r1ndan ç1kar ç1kmaz taze fesleğen ve zeytinyağ1yla dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Süt
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