>HAMUR ISLERI

Napoli Pizza Margherita

Toplam 180 dk Haz1rlBO dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik

~590 kcal Aclllbarl/10

Pizza Margherita, ince mayalhamuru domates, mozzarella, feslegen ve zeytinyaglylaok ytuksek 1slda

pisiren Napoli klasigidir.

Malzemeler

* 3.5 su bardagln

« 1.3 su bardaglllisu

« 1 tatlkas@ Kuru maya

» 2 yemek kasfiZeytinyagl

* 400 gr Domates konservesi
* 250 gr Mozzarella

¢ 1 avug Feslegen

« 1 tatikas@Tuz

Yap¥1

1. Un, su, maya, tuz ve zeytinyaglylasnek hamur yogurun.
2. Hamuru 1 saat mayalandlrin.

3. Domatesituzla ezip klsdir sos hazlrlayln.

4. Flriaslr?b0°C'de 30 dakika 1s1tln.

5. Hamuru iki yuvarlak pizza olarak ince ag1n.

6. Domates sosu ve mozzarella parcalarlifamura yayln.

7. Pizzalar250°C flrinda-12 dakika pisirip feslegenle tamamlayln.

PUF NOKTASI

Tas®Hnceden k1lzdlrma flrinlrdbanlryumusamadan kabarmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

F1lrlndayikaglkmazaze feslegen ve zeytinyaglylalilimleyin.

Alerjenler

Gluten Sut
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https://tarifle.app/tarif/naples-pizza-margherita



