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<] Napoli Limonlu Ricotta Gnocchi
Toplam 40 dk Haz1rl1k 28 dk · Pişirme 12 dk 4 kişilik Orta ~385 kcal

İtalyan usulü limonlu ricotta gnocchi, yumuşak ricotta hamurunu limon kabuğu, tereyağ1 ve fesleğenle k1sa 
sürede hafif bir makarnaya çevirir.

Malzemeler

• 300 gr Ricotta

• 1 su bardağ1 Un

• 1 adet Yumurta

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 8 yaprak Fesleğen

Yap1l1ş
1. Ricotta, yumurta, limon kabuğu ve unu nazikçe kar1şt1r1n.

2. Hamuru şerit yap1p küçük gnocchi parçalar1na kesin.

3. Gnocchileri kaynar suda yüzeye ç1kana kadar 2-3 dakika haşlay1n.

4. Tereyağ1n1 tavada eritip haşlanm1ş gnocchileri 2 dakika çevirin.

5. Fesleğenle tamamlay1p hemen servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru az yoğurmak gnocchilerin yumuşak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Fesleğen ve limon kabuğuyla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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