<MAKARNA & PILAV

Napoli Limonlu Ricotta Gnocchi

Toplam 40 dk Haz1rlDB8 dk - Pisirme 12 dk 4 kisilik Orta ~385 kcal

italyan usulii limonlu ricotta gnocchi, yumusak ricotta hamurunu limon kabugu, tereyag e feslegenle klsa
surede hafif bir makarnaya cevirir.

Malzemeler

« 300 gr Ricotta

e 1 su bardagln

1 adet Yumurta

« 1 tatikas@Limon kabugu
» 2 yemek kasfiTTereyagl
8 yaprak Feslegen

Yap¥1

1. Ricotta, yumurta, limon kabugu ve unu nazikce kargtlrln.

2. Hamuru serit yaplgkicuk gnocchi pargalarlnesin.

3. Gnocchileri kaynar suda yiizeye ¢lkan&adar 2-3 dakika haslay1n.
4. Tereyaglnéavada eritip haslanmg gnocchileri 2 dakika ¢evirin.

5. Feslegenle tamamlaylmemen servis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru az yogurmak gnocchilerin yumusak kalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI

Feslegen ve limon kabuguyla slcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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