<MAKARNA & PILAV

Napoli Spaghetti Puttanesca

Toplam 26 dk Haz1lrlBkdk - Pisirme 18 dk 4 kisilik Kolay ~520 kcal Aclllbar17/10

Spaghetti puttanesca, zeytin, kapari, sarlmsakdomates ve ancuezi klsalrede kaynatlpnakarnaya
baglayan tuzlu aromalNapoli sosudur.

Malzemeler
* 400 gr Spagetti
* 2 su bardagDomates puresi
« 0.8 su bardagSiyah zeytin
» 2 yemek kasfiKapari
* 4 fileto Anguez
4 disg Sarlmsak
* 3 yemek kasiZeytinyagl
« 0.3 demet Maydanoz
1 cay kas@iTTuz

YapH¥1

1. Spagettiyi tuzlu suda paketten 1 dakika kls&aslayln.

2. Zeytinyaglndaarlmsake ancuezi 1 dakika ezin.

3. Domates puresi, zeytin ve kapariyi ekleyin.

4. Sosu 12 dakika orta ateste pisirin.

5. Makarnaykosa allyarlnbardak makarna suyuyla 1 dakika cevirin.

6. Maydanozla slcalservis edin.

PUF NOKTASI

Ancuezi yagda eritmek sosun balllkkokmadan derinlesmesini saglar.

SERVIS ONERISI

Maydanoz ve zeytinyaglyldekletmeden servis edin.

Alerjenler

Gluten Deniz trtnleri
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