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Nerenciyeli Semizotu Salatas1
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Antalya usull narenciyeli semizotu salataslsemizotunu portakal ve limonla bulusturarak ferah, sulu ve
gunesli sofralara uygun bir salata yapar.

Malzemeler
» 1 demet Semizotu
* 1 adet Portakal
* 1 yemek kasfiLimon suyu
* 1 yemek kasfiZeytinyagl

YapH¥1
1. Semizotunu aylklayip yapraklarlokmallldograyln.

N

PortakalXZarlarlndaraylriiicuk parcalar ¢lkarln.

3. Limon suyu ve zeytinyag1likliclik kapta ¢lrpln.

s

Semizotu ve portakalkosla ezmeden harmanlayln.
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Salataybekletmeden serin servis edin.

PUF NOKTASI

Portakalkervis dncesi dilimlemek suyunun salataya kontrollii ge¢mesini saglar.

SERVIS ONERISI

SalatayXkerin sunun, Ustline portakal dilimleri ve zeytinyagXEkleyin.
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