<PATLILAR

#dana Narenciyeli Sutlu irmik

Toplam 20 dk Haz1rlBdk - Pisirme 12 dk 5 kisilik Kolay ~178 kcal Aclllbar?/10

Adana narenciyeli sttli irmik, irmigi portakal kabugu ve stitle pisirerek yumusak ve ferah bir kaglkatl1sl
yapar.

Malzemeler

« 0.8 su bardagdrmik

o 11t Sat

¢ 0.8 su bardagTloz seker

* 1 cay kasfiPortakal kabugu rendesi

YapH¥1

1. Sdt, irmik ve sekeri tencereye alln.
2. Kargtlrarak0 dakika pisirin.

3. Portakal kabugunu ekleyip kaselere paylastlrin.

PUF NOKTASI

Narenciye kabugunu en son eklemek tazeligini daha iyi korur.

SERVIS ONERISI

Kaseleri soguk sunun, Uistline portakal kabugu ve Antep flgjkerpin.

Alerjenler

Gluten Sut
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