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=% Nashville Hot Chicken Sandwich
Toplam 225 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 18 dk 6 kişilik Zor ~690 kcal Açl1k bar1 9/10

Nashville hot chicken sandwich, ayranl1 salamurada dinlenen tavuk butlar1n1 k1zart1p ac1l1 yağla kaplayarak 
brioche ekmekte sunar.

Malzemeler

Tavuk için

• 900 gr Kemiksiz tavuk but

• 1.5 su bardağ1 Ayran

• 2 adet Yumurta

• 3 yemek kaş1ğ1 Ac1 sos

• 1.3 su bardağ1 Un

• 0.3 su bardağ1 M1s1r nişastas1

• 2 litre S1v1 yağ

• 2 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

• 1 çay kaş1ğ1 Karabiber

Sos için

• 3 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 2 yemek kaş1ğ1 K1rm1z1 ac1 toz biber

• 1 yemek kaş1ğ1 Esmer şeker

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tatl1 toz biber

Servis için

• 6 adet Brioche burger ekmeği

• 6 yemek kaş1ğ1 Mayonez

• 1 su bardağ1 Dilim turşu

Yap1l1ş
1. Tavuğu ayran, ac1 sos ve tuzla 3 saat buzdolab1nda dinlendirin.

2. Yumurta ve salamuradan birkaç kaş1ğ1 ç1rp1n.

3. Un, nişasta, tuz ve karabiberi ayr1 kapta kar1şt1r1n.

4. Tavuğu un, yumurta ve tekrar un kar1ş1m1na bulay1n.

5. Yağ1 175°C'ye 1s1t1p tavuklar1 12 dakika k1zart1n.

6. Tereyağ1, k1zartma yağ1ndan 0.5 su bardağ1, ac1 toz biber, esmer şeker ve tatl1 toz biberi kar1şt1r1n.

7. Tavuklar1 ac1l1 yağla f1rçalay1n, brioche ekmekte mayonez ve turşuyla servis edin.



PÜF  NOKTASI

K1zg1n yağdan al1nan birkaç kaş1k yağ1 baharatla kar1şt1rmak klasik hot chicken kaplamas1n1 oluşturur.

SERVIS  ÖNERISI

Turşu dilimleri ve lahana salatas1yla s1cak servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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