<WAVUK YEMEKLERI

Nashville Hot Chicken Sandwich

Toplam 225 dk Haz1rIB6 dk - Pisirme 18 dk 6 kisilik Zor ~690 kcal Aclllbard/10

Nashville hot chicken sandwich, ayranllsalamurada dinlenen tavuk butlarlikilzartarlyhgla kaplayarak
brioche ekmekte sunar.

Malzemeler

Tavuk icin
* 900 gr Kemiksiz tavuk but
1.5 su bardagJAyran
* 2 adet Yumurta
* 3 yemek kasfjlAckos
« 1.3 su bardagln
¢ 0.3 su bardagM1shisastasl
* 2 litre S1yAJ
« 2 tatlkas@TTuz
« 1 cay kasf@iKarabiber
Sos ic¢in
» 3 yemek kasfiITereyagl
* 2 yemek kas@ K1rmbxrltoz biber
* 1 yemek kas@iE Esmer seker
« 1 tatikas@Iratitoz biber
Servis igin
* 6 adet Brioche burger ekmegi

* 6 yemek kasiMayonez
1 su bardagDilim tursu

Yapi1

1. Tavugu ayran, ackos ve tuzla 3 saat buzdolablndalinlendirin.

2. Yumurta ve salamuradan birkac kas@1lrpln.

3. Un, nisasta, tuz ve karabiberi ayrkapta kargtlrin.

4. Tavugu un, yumurta ve tekrar un kar§1lmlrmlayln.

5. Yagn75°C'ye 1sltapuklarll2 dakika k1lzartln.

6. Tereyaglklzartmgaglndar®.5 su bardaglacloz biber, esmer seker ve tatltoz biberi kargtlrln.

7. Tavuklarkclyhgla fircalaylhrioche ekmekte mayonez ve tursuyla servis edin.



PUF NOKTASI

KlzgMagdan allnarbirkac kaslkagbaharatla kargtlrmakklasik hot chicken kaplamaslrdlusturur.

SERVIS ONERISI

Tursu dilimleri ve lahana salataslylaslcalservis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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