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<U Nduja Burrata Pizza
Toplam 2924 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 9 dk 4 kişilik Zor ~640 kcal Açl1k bar1 7/10

Nduja burrata pizza, uzun fermente hamuru ac1 sürülebilir salam, domates sosu ve pişirme sonras1 eklenen 
burratayla dengeler.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Pizza unu

• 315 ml Soğuk su

• 1 gr İnstant maya

• 12 gr Tuz

• 15 ml Zeytinyağ1

Sos için

• 220 gr Domates sosu

Üzeri için

• 100 gr Nduja

• 160 gr Mozzarella

• 200 gr Burrata

• 10 yaprak Fesleğen

Yap1l1ş
1. Pizza unu, soğuk su, maya, tuz ve zeytinyağ1yla 63 oran1nda hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru 30 dakika oda s1cakl1ğ1nda dinlendirin.

3. Hamuru buzdolab1nda 48 saat soğuk fermente edin.

4. F1r1n1 pizza taş1yla 270°C'ye 45 dakika 1s1t1n.

5. Hamuru aç1p domates sosu, mozzarella ve küçük nduja parçalar1yla kaplay1n.

6. Pizzay1 8 ila 9 dakika pişirin.

7. F1r1ndan ç1k1nca burrata ve fesleğen ekleyip servis edin.

PÜF  NOKTASI

Burratay1 f1r1ndan sonra koymak sütün taze ve kremams1 kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI



Fesleğen, roka ve hafif ac1 zeytinyağ1yla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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