>HAMUR ISLERI

Ndluja Burrata Pizza

Toplam 2924 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~640 kcal AclllbarZ7/10

Nduja burrata pizza, uzun fermente hamuru ackurdlebilir salam, domates sosu ve pisirme sonrasEklenen
burratayla dengeler.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 gr Pizza unu
* 315 ml Soguk su
« 1 gr instant maya
12 grTuz
« 15 ml Zeytinyagl
Sos igin
¢ 220 gr Domates sosu
Uzeriicin
* 100 gr Nduja
¢ 160 gr Mozzarella

¢ 200 gr Burrata
« 10 yaprak Feslegen

YapX1

1. Pizza unu, soguk su, maya, tuz ve zeytinyaglyl®3 oranlndaidrasyonlu hamur yodurun.
2. Hamuru 30 dakika oda s1cald1ndalinlendirin.

3. Hamuru buzdolablnda8 saat soguk fermente edin.

4. Flrimiza taslyl®270°C'ye 45 dakika 1s1tln.

5. Hamuru a¢lmlomates sosu, mozzarella ve kiigik nduja parcalarlyl&aplayln.

6. PizzayB ila 9 dakika pisirin.

7. Flrlndayiklndmrrata ve feslegen ekleyip servis edin.

PUF NOKTASI

Burratay¥1rindaonra koymak sitiin taze ve kremamskalmaslrshglar.

SERVIS ONERISI



Feslegen, roka ve hafif ackeytinyaglylaervis edin.

Alerjenler

Gluten Sut
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