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<> Nevşehir Düğü Çorbas1
Toplam 35 dk Haz1rl1k 10 dk · Pişirme 25 dk 5 kişilik Kolay ~180 kcal Açl1k bar1 5/10

Düğü çorbas1, ince bulguru soğanl1 salçal1 tereyağ1 sosuyla k1sa sürede koyulaşt1ran sade Nevşehir çorbas1d1r.

Malzemeler

• 1 su bardağ1 İnce bulgur

• 6 su bardağ1 Su

• 2 yemek kaş1ğ1 Tereyağ1

• 1 yemek kaş1ğ1 Domates salças1

• 1 adet Kuru soğan

• 1 çay kaş1ğ1 Pul biber

• 0.5 çay kaş1ğ1 Karabiber

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Tuz

Yap1l1ş
1. İnce bulgur ve suyu tencereye al1p kaynat1n.

2. Bulguru 12 dakika yumuşayana kadar pişirin.

3. Kuru soğan1 ince doğray1p tereyağ1nda 6 dakika pembeleştirin.

4. Domates salças1, pul biber, karabiber ve tuzu soğana ekleyin.

5. Sosa yar1m su bardağ1 çorba suyundan koyup 2 dakika kaynat1n.

6. Sosu bulgurun içine dökün, çorbay1 5 dakika daha kaynat1n.

7. Düğü çorbas1n1 s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

İnce bulguru önce suda açmak, sos eklenince çorban1n pütürlenmeden koyulaşmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

S1cak kaselerde, üstüne az pul biber serpip kuru naneli ekmekle servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt
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