<PATLILAR

Hevzine

Toplam 50 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 30 dk 10 kisilik Orta ~246 kcal Aclllbar?/10

Nevzine, tahinli ve cevizli hamurun pekmezli serbetle bulustugu, Kayseri mutfaglndalerin aromaslylane
¢lkargeleneksel bir tepsi tatllsld1r.

Malzemeler

Hamur igin
*+300gruUn
» 3 yemek kasfTahin
¢ 1 su bardagXCeviz

« 100 gr Tereyagl

Serbetigin
¢ 0.5 su bardagPekmez
¢ 1 su bardagSu
¢« 0.5 su bardagSeker

Yap¥1

1. Un, tahin, ceviz ve tereyaglyl&umlu dokuda hamur hazlrlaytppsiye bastlrln.
2. Tatllyihceden 180°C 1s1t§lfhdlndb-30 dakika pisirin.

3. Su, seker ve pekmezi 5 dakika kaynatlserbeti hazlrlayln.

4. Flrlndaikarslcakatllnirstine 1lHerbeti gezdirin.

5. Nevzineyi en az 1 saat dinlendirip dilimleyerek servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti 11t&tllyarermek hamurun diri kalmaslnaardlneder.

SERVIS ONERISI

Dilimleri oda s1lcakjlndaunun, Ustlne tahin ve ceviz serpin.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis Susam
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