<PATLILAR

Nevzine Tatllsl

Toplam 60 dk Haz1rlBb dk - Pisirme 35 dk 10 kisilik Orta ~322 kcal Aclllbar?/10

Kayseri nevzine tatllstghinli hamur ve cevizli dokusunu pekmezli serbetle tamamlayan yerel bir tepsi
tatllsld1lr.

Malzemeler

Hamur igin
* 400 grun
» 3 yemek kasfTahin
¢ 1 su bardagXCeviz

« 120 gr Tereyagl

Serbetigin
¢ 1.5 su bardagiSu
¢ 1 su bardagSeker

+ 0.5 su bardaglziim pekmezi

Yap¥1

1. Un, tahin, ceviz ve tereyaglyldhamuru hazlrlaylppsiye esit kallnllkbmastlrln.
2. Tatllyihceden 180°C 1s1t§lfhdlnc®D dakika pisirin.

3. Su, seker ve tzim pekmezini 5 dakika kaynatlgerbet yapln.

4. SlcakatllydlHerbeti gezdirin ve tamamen ¢ekmesini bekleyin.

5. Tatllyilsaat dinlendirip kare keserek servis edin.

PUF NOKTASI

Serbeti 111tatl1ytk s1cg1kmhalde bulusturmak dokuyu daha dengeli kllar.

SERVIS ONERISI

Oda s1caldlndaservis edin, Ustlne ceviz serpip kahveyle sunun.

Alerjenler

Gluten St Kuruyemis Susam
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