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<o Nevzine Tatl1s1
Toplam 60 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 35 dk 10 kişilik Orta ~322 kcal Açl1k bar1 2/10

Kayseri nevzine tatl1s1, tahinli hamur ve cevizli dokusunu pekmezli şerbetle tamamlayan yerel bir tepsi 
tatl1s1d1r.

Malzemeler

Hamur için

• 400 gr Un

• 3 yemek kaş1ğ1 Tahin

• 1 su bardağ1 Ceviz

• 120 gr Tereyağ1

Şerbet için

• 1.5 su bardağ1 Su

• 1 su bardağ1 Şeker

• 0.5 su bardağ1 Üzüm pekmezi

Yap1l1ş
1. Un, tahin, ceviz ve tereyağ1yla hamuru haz1rlay1p tepsiye eşit kal1nl1kta bast1r1n.

2. Tatl1y1 önceden 180°C 1s1t1lm1ş f1r1nda 30 dakika pişirin.

3. Su, şeker ve üzüm pekmezini 5 dakika kaynat1p şerbet yap1n.

4. S1cak tatl1ya 1l1k şerbeti gezdirin ve tamamen çekmesini bekleyin.

5. Tatl1y1 1 saat dinlendirip kare keserek servis edin.

PÜF  NOKTASI

Şerbeti 1l1k, tatl1y1 ilk s1cağ1 ç1km1ş halde buluşturmak dokuyu daha dengeli k1lar.

SERVIS  ÖNERISI

Oda s1cakl1ğ1nda servis edin, üstüne ceviz serpip kahveyle sunun.

Alerjenler

Gluten Süt Kuruyemiş Susam
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