
> _ H A M U R  İ Ş L E R I

>ª New Haven Beyaz İstiridye Pizza
Toplam 1530 dk Haz1rl1k 35 dk · Pişirme 9 dk 4 kişilik Zor ~585 kcal Açl1k bar1 7/10

New Haven beyaz istiridye pizza, domatessiz sar1msakl1 taban, pecorino peyniri ve istiridyeyle haz1rlanan 
Connecticut tarz1 ince pizzad1r.

Malzemeler

Hamur için

• 500 gr Ekmeklik un

• 310 ml Su

• 10 gr Tuz

• 1.5 gr İnstant maya

• 1 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Sos için

• 3 diş Sar1msak

• 3 yemek kaş1ğ1 Zeytinyağ1

Üzeri için

• 250 gr Ay1klanm1ş istiridye

• 80 gr Pecorino peyniri

• 1 çay kaş1ğ1 Kuru kekik

• 0.5 çay kaş1ğ1 Pul biber

Servis için

• 0.5 adet Limon

Yap1l1ş
1. Ekmeklik un, su, tuz, instant maya ve zeytinyağ1n1 kar1şt1r1p yüzde 62 hidrasyonlu hamur yoğurun.

2. Hamuru kapat1p buzdolab1nda 24 saat soğuk fermente edin.

3. Sar1msağ1 ezin, zeytinyağ1yla kar1şt1r1p sar1msakl1 yağ1 haz1rlay1n.

4. F1r1n1 pizza taş1yla birlikte 280°C seviyesine 1s1t1n.

5. Hamuru ince aç1n, sar1msakl1 yağ1 sürün, istiridye, pecorino peyniri, kuru kekik ve pul biber serpin.

6. Pizzay1 7 ile 9 dakika aras1nda kenarlar1 kabarana kadar pişirin.

7. F1r1ndan ç1kan pizzaya limon suyu s1k1p s1cak servis edin.

PÜF  NOKTASI

Hamuru yüzde 62 hidrasyonda en az 24 saat soğuk fermente etmek ince tabanda çiğnenir doku verir.



SERVIS  ÖNERISI

Limon dilimi, roka salatas1 ve sade maden suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Süt Deniz ürünleri
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