>HAMUR ISLERI

Mew Haven Beyaz istiridye Pizza

Toplam 1530 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~585 kcal AclllbarZ7/10

New Haven beyaz istiridye pizza, domatessiz sarlmsakidban, pecorino peyniri ve istiridyeyle hazlrlanan
Connecticut tarzince pizzad1lr.

Malzemeler

Hamur igin

* 500 gr Ekmeklik un

*310 ml Su

*10gr Tuz

« 1.5 gr instant maya

« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin

* 3 disg Sarlmsak

« 3yemek kasfiZeytinyagl
Uzeri igin

* 250 gr Aylklanmgistiridye

« 80 gr Pecorino peyniri

« 1 cay kas@iKuru kekik

* 0.5 cay kasf@iPul biber
Servisigin

¢ 0.5 adet Limon

Yap¥1

1. Ekmeklik un, su, tuz, instant maya ve zeytinyaglrkar§tlrygizde 62 hidrasyonlu hamur yogurun.
2. Hamuru kapatlpuzdolablnd&4 saat soguk fermente edin.

3. SarlmsgZXzin, zeytinyaglyl&kargtlrgarimsakjaghazirlayln.

4. Flrimiza taslyldirlikte 280°C seviyesine 1s1tln.

5. Hamuru ince a¢lnsarlmsakyhgSurin, istiridye, pecorino peyniri, kuru kekik ve pul biber serpin.
6. PizzayT ile 9 dakika araslnd&enarlarkabarana kadar pisirin.

7. Flrlndaikarpizzaya limon suyu slkXicalservis edin.

PUF NOKTASI

Hamuru ylzde 62 hidrasyonda en az 24 saat soguk fermente etmek ince tabanda cignenir doku verir.



SERVIS ONERISI

Limon dilimi, roka salatasl/e sade maden suyuyla servis edin.

Alerjenler

Gluten Sut Deniz Uridnleri
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