>HAMUR ISLERI

MNew Haven White Clam Pizza

Toplam 1510 dk Haz1rIB6 dk - Pigsirme 9 dk 4 kisilik Zor ~540 kcal AclllbarZ7/10

New Haven white clam pizza, soguk fermente ince hamuru sarlmsakzeytinyaglistiridye, pecorino ve
maydanozla domatessiz pisirir.

Malzemeler

Hamur igin
* 500 grUn
*310 ml Su
2 gr Instant maya
12 grTuz
« 1 yemek kas@iZeytinyagl
Sos igin
* 3yemek kasiZeytinyagl
« 3 dig Sarlmsak
Uzeri igin
+ 300 gr Istiridye eti
« 80 gr Pecorino peyniri
0.5 cay kas@iKurutulmus kekik

¢ 0.3 demet Maydanoz

* 1 adet Limon

YapH¥1

1. Un, su, instant maya, tuz ve zeytinyaglrybgurup 62 hidrasyonlu hamur hazlrlayln.
2. Hamuru iki bezeye aylra saat buzdolablnddermente edin.

3. Sarlmsgince klyheytinyaglylkargtlrin.

4. lstiridye etini stiziip kag1havluyla kurulayln.

5. Hamuru oda s1cakjlnda&0 dakika dinlendirip ince a¢ln.

6. Hamura sarlmsakyhg sirup istiridye, pecorino peyniri ve kekigi dagltin.

7. PizzayP70°C flrlndaila 9 dakika pisirin, maydanoz ve limonla servis edin.

PUF NOKTASI

istiridyeleri fazla 1slabblrakmamalbeyaz pizzanlnabanlmfevrek tutar.



SERVIS ONERISI

Limon dilimi, maydanoz ve sade yesil salatayla servis edin.

Alerjenler

Gluten St Deniz uridnleri
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