<MAKARNA & PILAV

Nlew Orleans Creole Jambalaya

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk

Orta ~540 kcal

Creole jambalaya, tavuk, titstilenmis sosis, domates, biber ve pirinci tek tencerede baharatl1 ouisiana

usull pigirir.

Malzemeler
* 500 gr Tavuk but eti
« 250 gr Tutsllenmis sosis
« 2 su bardagPiring
« 1.5 su bardagDomates piiresi
1 adet Sogan
« 2 dal Kereviz sapl
« 1 adet Yesil biber
« 1 yemek kas@ICajun baharatl

Yap¥1

1. Tavuk parcalaririéncerede 6 dakika muhtrleyin.
2. Sosis, sogan, kereviz ve biberi ekleyip 6 dakika kavurun.

3. Piring, domates puiresi, baharat ve s1calsuyu ekleyin.

4. KapagXkapalkekilde 22-25 dakika pirin¢ yumusayana kadar pisirin.

5. Tencereyi 8 dakika dinlendirip taze soganla servis edin.

PUF NOKTASI

Pirinci ekledikten sonra kapagkllkacmamak tanelerin esit pismesini saglar.

SERVIS ONERISI

Taze sogan ve ackosla slcalkaselerde servis edin.

Alerjenler

Kereviz
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https://tarifle.app/tarif/new-orleans-creole-jambalaya



