<MAKARNA & PILAV

dtew Orleans Jambalaya

Toplam 65 dk Haz1rlDO dk - Pisirme 45 dk 6 kisilik Orta ~520 kcal

New Orleans jambalaya, pirinci tavuk, sosis, karides, kereviz ve biberle tek tencerede baharatlbir Creole
pilavlnaevirir.

Malzemeler
* 2 su bardagPiring
* 500 gr Tavuk but kusbasl
« 250 gr Tutsuli sosis
» 300 gr Karides
* 2 dal Kereviz sapl
« 1 adet Yesil biber

* 3 adet Domates

YapX1

1. Tavuk ve sosisleri tencerede 8 dakika klzartln.
2. Kereviz, biber ve sogankkleyip 6 dakika soteleyin.

3. Piring, domates ve slcalsuyu tencereye katln.

R

KapagXkapal 5 dakika pirin¢ yumusayana kadar pisirin.

5. Karidesleri ekleyip 4 dakika pembelesene kadar bekletin.

PUF NOKTASI

Karidesi son dakikalarda eklemek lastiksi dokuyu onler.

SERVIS ONERISI

Taze sodan ve ackosla slcalservis edin.

Alerjenler

Deniz Urdnleri Kereviz
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