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<r New Orleans M1s1rl1 Karides Çorbas1
Toplam 34 dk Haz1rl1k 12 dk · Pişirme 22 dk 4 kişilik Orta ~340 kcal

Amerikan güney usulü m1s1rl1 karides çorbas1, karides, tatl1 m1s1r ve kerevizli kremal1 taban1 s1cak, doyurucu bir 
kaseye taş1r.

Malzemeler

• 350 gr Karides

• 2 su bardağ1 Tane m1s1r

• 2 dal Kereviz sap1

• 0.8 su bardağ1 Krema

• 1 yemek kaş1ğ1 Un

Yap1l1ş
1. Kereviz sap1n1 küçük doğray1p tencerede 5 dakika yumuşat1n.

2. Unu ekleyip 1 dakika kokusu ç1kana kadar kar1şt1r1n.

3. M1s1r ve s1cak suyu kat1p 12 dakika kaynat1n.

4. Karides ve kremay1 ekleyip 4 dakika pişirin.

PÜF  NOKTASI

Karidesi son dakikada eklemek çorbada yumuşak kalmas1n1 sağlar.

SERVIS  ÖNERISI

Taze soğanla s1cak servis edin.

Alerjenler

Deniz ürünleri Süt Gluten Kereviz
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