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<p New York Cheesecake
Toplam 635 dk Haz1rl1k 25 dk · Pişirme 70 dk 12 kişilik Zor ~430 kcal Açl1k bar1 2/10

New York cheesecake, bisküvi taban1 üstünde krem peynir, yumurta, ekşi krema, vanilya ve limonlu 
dolguyu ağ1r f1r1nlar.

Malzemeler

• 180 gr Bisküvi

• 85 gr Tereyağ1

• 900 gr Krem peynir

• 250 gr Toz şeker

• 3 yemek kaş1ğ1 Un

• 1.5 tatl1 kaş1ğ1 Vanilya

• 1 tatl1 kaş1ğ1 Limon kabuğu

• 3 adet Yumurta

• 1 adet Yumurta sar1s1

• 280 ml Ekşi krema

Yap1l1ş
1. Bisküviyi ufalay1p eritilmiş tereyağ1yla kar1şt1r1n.

2. Taban1 kal1ba bast1r1p 180°C f1r1nda 10 dakika pişirin.

3. Krem peynir, şeker, un, vanilya ve limon kabuğunu ç1rp1n.

4. Yumurtalar1 tek tek ekleyip düşük h1zda kar1şt1r1n.

5. Ekşi kremay1 ekleyip dolguyu taban1n üstüne dökün.

6. Cheesecake'i 160°C f1r1nda 60 dakika pişirin.

7. F1r1n kapağ1 aral1k 2 saat soğutup 8 saat buzdolab1nda dinlendirin.

PÜF  NOKTASI

Cheesecake'i f1r1nda kademeli soğutmak yüzey çatlamas1n1 azalt1r.

SERVIS  ÖNERISI

Bir gece dinlendirip k1rm1z1 meyve sosuyla soğuk dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Süt Yumurta
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