<PATLILAR

Hew York Cheesecake

Toplam 635 dk Haz1rlB6 dk - Pisirme 70 dk 12 kisilik Zor ~430 kcal Aclllbar?/10

New York cheesecake, biskivi tabaniistiinde krem peynir, yumurta, eksi krema, vanilya ve limonlu
dolguyu aglflrinlar.

Malzemeler
« 180 gr Biskuivi
« 85 gr Tereyagl
* 900 gr Krem peynir
* 250 gr Toz seker
* 3yemek kasiun
1.5 tatikas@vanilya
¢ 1 tatikas@Limon kabugu
* 3 adet Yumurta
1 adet Yumurta sarlsl
* 280 ml Eksi krema

YapH¥1l

1. Biskuviyi ufalaylgeritiimis tereyaglyl&argtlrin.

2. Tabankallbdast1lrIB80°C f1lrlndd dakika pigirin.

3. Krem peynir, seker, un, vanilya ve limon kabugunu ¢lrpln.
4. Yumurtalarlek tek ekleyip disik hlzd&argtlrln.

5. Eksi kremayZXkleyip dolguyu tabanlnistiine dokun.

6. Cheesecake'i 160°C flrlndiD dakika pisirin.

7. Flrkapagkrallk saat sogutup 8 saat buzdolablndalinlendirin.

PUF NOKTASI

Cheesecake'i flirlndademeli sogutmak ylizey catlamaslrakzaltlr.

SERVIS ONERISI

Bir gece dinlendirip k1rmIaéyve sosuyla soguk dilimleyin.

Alerjenler

Gluten Sut Yumurta
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